
CASTAS
Alfrocheiro.

VINIFICAÇÃO E ESTÁGIO
Desengace total sem esmagamento, 
fermentado em depósitos de inox a 25ºC. 

Fermentação maloláctica em barricas de 
carvalho francês. Maturação nas mesmas 
barricas durante 12 meses e mais 24 meses 
em garrafa, antes do seu lançamento.

DADOS ANALÍTICOS
Teor Alcoólico
Acidez Total
PH

DADOS LOGÍSTICOS
Peso Garrafa (Kg)
EAN 
ITF 
Nº Garrafas/Caixa
Nº Garrafas/Palete
Peso Caixa (Kg)
Volume Caixa (m3)
Nº Caixa/Fiada
Nº Fiadas
Caixas/Palete

NOTA DE PROVA
Vinho de cor granada, aroma a frutos do 
bosque, mirtilos, mesclados com frutos
negros, maduros e um pouco de 
especiarias.

Macio com uma acidez bem balanceada, 
elegante e estruturado. Final longo,
persistente e desafiante

14,0%
6.0 g/dm3
3.38

1.450 kg

5600813190421

85600813190427

3
288
4.350 kg

0.007

8
12
96
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