
Rodeada de matas e florestas, a Quinta do Gradil estava no século XVI, 
cheia de perdizes, lebres, coelhos, raposas e veados. Esta gama de 

monovarietais é uma homenagem à Biodiversidade e reafirma o nosso 
compromisso com o ambiente.

X V IMONOCASTAS

V IN H O B R ANCO IG  LISBOA 2 020

C ASTAS
100% Alvarinho.

VINIFI C AÇ ÃO  E E STÁGIO
50 % fermentou e estagiou 1 ano em barricas novas e usadas de 
carvalho francês com borras totais e os restantes 50% estagiou 

em Inox com 100% das borras, tendo repousado durante
6 meses em garrafa.

NOTAS DE PRO VA
Aromas a casca de laranja, toranja, aromas a especiarias, 

noz-moscada e notas amanteigadas da madeira. Na boca um 
vinho com muito volume, untuoso, boa acidez e persistente, 

�nal de boca com notas fumadas do estágio em barrica.

SUGESTÕES GAST RON ÓM IC AS
Arroz de marisco, peixes fritos (petingas, arroz tomate), 

presunto ibérico.
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DAD O S AN AL ÍT ICOS
Teor Alcoólico 13%
Acidez Total 7 (+/- 1)
pH 3,32 (+/- 0,5)

DAD O S L OGÍST ICOS
Peso Garrafa (Kg) 1,55
EAN 5600965800926
ITF 15600965800923
Nº Garrafas/Caixa 6
Nº Garrafas/Palete 462
Peso Caixa (Kg)  9,30
Nº Caixa/Fiada 11
Nº Fiadas 7
Caixas/Palete 77

ALVARINHO


