
Rodeada de matas e florestas, a Quinta do Gradil estava no século XVI, 
cheia de perdizes, lebres, coelhos, raposas e veados. Esta gama de 

monovarietais é uma homenagem à Biodiversidade e reafirma o nosso 
compromisso com o ambiente.

X V IMONOCASTAS

VIN H O B R ANCO IG  LISBOA 2 021

C ASTAS
100% Viosinho.

VINIFIC AÇ ÃO E  ESTÁGIO
50% do lote estagia em madeira durante 6 meses em barricas 

novas e usadas com 100% de borras totais e outros 50% estagiou 
durante 6 meses com 100% de borras totais.

NO TAS DE  PROVA
Aroma intenso, marcado com notas de madeira, calda de ananás 

e notas �orais que faz lembrar tília e camomila. Na boca é um 
vinho com muito volume , untuoso equilibrado pela acidez, 

persistente e com notas fumadas devido ao estágio em barrica.

SUGESTÕES GAST RON ÓM IC AS
Graças à sua acidez, harmoniza perfeitamente com todos os 

tipos de pratos gordurosos, como peixes grelhados como 
sardinhas e tempuras.

Estrada Nacional 115, 2550 - 073 Vilar, Cadaval, Portugal
+351 262 770 000  | info@quintadogradil.pt 

WWW.QUINTADOGRADIL.WINE

DAD O S AN AL ÍT ICOS
Teor Alcoólico 13,0%
Acidez Total 5,78 (+/- 1)
pH 3,25 (+/- 0,5)

DAD OS L O GÍST ICO S
Peso Garrafa (Kg) 1,55
EAN 5600965800964
ITF 15600965800961
Nº Garrafas/Caixa 6
Nº Garrafas/Palete 462
Peso Caixa (Kg)  9,30
Nº Caixa/Fiada 11
Nº Fiadas 7
Caixas/Palete 77

VIOSINHO


