
Porque os anos não são todos iguais e cada casta reage de forma 
diferente, cada personagem desta gama de Saltimbancos itinerantes 

vai aparecendo sempre que se justifique e com novas exibições.

X XSALTIMBANCOS

VIN H O B R ANCO IG  LISBOA 2 021

CASTAS
100% Sauvignon Blanc.

VINIFICAÇÃO E ESTÁGIO
Fermentou e estagiou durante 9 meses em barricas nocas e 

usadas de carvalho francês com tampos em madeira robinea.

NOTAS DE PROVA
No nariz o primeiro impacto é de espargos, com notas exóticas. 
Na boca um vinho untuosidade onde os espargos e as notas de 
pimento se expressam, �nal de boca com carater fumado pelo 

estágio, persistente com uma acidez refrescante.

SUGESTÕES GASTRONÓMICAS
Mariscos cozinhados, peixes delicados (linguado, robalo), 

pratos de peixe requintados com molho cremoso,
cozinha asiática.
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DAD O S AN AL ÍT ICOS
Teor Alcoólico 12,5%
Acidez Total 6,45 (+/- 0,5)
pH 3,39 (+/- 05)

DAD OS L O GÍST ICO S
Peso Garrafa (Kg) 1,45
EAN 5600965801183
ITF 5600965801183
Nº Garrafas/Caixa 1
Nº Garrafas/Palete 50
Peso Caixa (Kg)  1,45
Nº Caixa/Fiada 150
Nº Fiadas 2
Caixas/Palete 300


